
Il Centro Sportivo Mauro Cecchi è un luogo inclusivo e 
autentico, fatto di valori puri, amicizia e socialità. 

Anche i piatti del ristorante A i’Campo rispecchiano questa 
filosofia: sono semplici ma genuini e gustosi, realizzati con 
ingredienti il più possibile locali, di piccoli artigiani selezionati 
che lavorano in maniera sostenibile. 

Le pizze hanno un ruolo centrale. 

Le facciamo con amore, tenendo cura di ogni dettaglio. 
Usiamo farine di alta qualità del marchio “Scrocchiarella”, che 
ci permettono di ottenere pizze sempre croccanti, digeribili e 
saporite. 

Oltre alle pizze, ci sono i piatti della cucina: buoni e stagionali, 
cambiano in base alle materie prime disponibili e alla fantasia 
dei nostri cuochi. 

LISTA ALLERGENI

AUTUNNO

aicampo.it



Dalla cucina 
Tagliere di salumi........................................... €15
La grande tradizione dei salumi toscani, nelle sue diverse 
forme. 
Tagliere misto di salumi, formaggi  
e paté di prosciutto.......................................€18
Piatto assortito di salumi, formaggi e un delizioso paté 
artigianale di prosciutto da spalmare su pane tostato e olio 
extravergine di oliva toscano. (7) 
Paté di fegatini di pollo  
servito con pane tostato...............................€8
L’antipasto della tradizione (1,4,7,12)

Pappa al pomodoro.......................................€10
Classica pappa al pomodoro toscana, servita con deliziosa 
burrata. (1,7,9)

Spiedo di bovino (4 pz).................................. €12
Carne macinata di bovino della selezione Etrusco, cotta in uno 
stecco e accompagnata da salsa piccante e insalata (1,3,10,12)

Tartare di bovino............................................ €13
Carne tagliata al coltello della selezione Etrusco, servita con 
senape, insalata aromatica e pane tostato (1,10) 

I fritti 
Fritto misto...................................................... €12
Olive ripiene, mozzarelline, mix di verdure, crocchette e 
patatine fritte (1,12)

Coccoli fritti crudo e stracchino (1,7)........€10
Patatine fritte...................................................€5 

I panini dello chef 
Pollo ricco......................................................... €12
Petto di pollo arrostito e affettato, salsa verde, pomodoro, 
uovo sodo, lattuga e maionese. (1,3,4,10,11,12) 
Lampredotto................................................... €12 
Panino con lampredotto, salsa verde e piccante. (1,4,9,12) 

I Burger artigianali 
Da carni locali, allevate in fattorie selezionate, scelte con 
cura e cotte a puntino. Così c’è più gusto.  
Classico............................................................. €12 
Burger di 200g, lattuga, pomodoro e maionese e ketchup 

(1,3,6,7,10,12)

Bacon Cheeseburger.................................... €14 
Burger di 200g, formaggio, guanciale, pomodoro, lattuga, 
maionese e ketchup (1,3,6,7,10,12)

Spicy Burger..................................................... €14
Burger di 200g, formaggio, salsa piccante, guanciale, 
pomodoro, lattuga e maionese (1,3,6,7,10,12) 

Pulled Pork....................................................... €14 
Panino con maiale affumicato e sfilacciato, insalata, 
pomodoro e salsa BBQ (1,3,6,7,10,12) 

I dolci 
Hai lasciato spazio per un dolcino?  
Prova una delle nostre delizie.  
Tiramisù (1,3,7) ....................................................€5
Panna cotta con frutti rossi (7)....................€5
Torta alle mele (1,3,7).........................................€5
Tortino al cioccolato  
con gelato alla crema (1,3,7)............................€5

Le pizze 
Viva la pizza! Ne facciamo tante, ma la filosofia di base 
è solo una: tanta dedizione nell’impasto che matura 
per 30 ore, lievito madre, tanta acqua, una cottura a 
regola d’arte e ingredienti di altissimo livello. La farina 
gioca un ruolo fondamentale: usiamo le selezioni 
del marchio “Scrocchiarella”, che ci permettono di 
ottenere pizze sempre croccanti, digeribili e saporite. 

Puoi provare anche: 
Impasto 5 cereali
gusto intenso e deciso 

Impasto Riso Venere
gusto morbido e avvolgente  

Margherita....................................................... €7,5 
Passata di pomodoro 100% italiano, fiordilatte,  
olio extravergine di oliva toscano (1,7)

Wurstel............................................................ €8,5 
Passata di pomodoro 100% italiano, fiordilatte,  
wurstel di maiale, olio extravergine di oliva toscano (1,7) 
4 formaggi..........................................................€9 
Passata di pomodoro 100% italiano, formaggi filanti di varie 
tipologie e origini (1,7)  
Salsiccia e cipolla.............................................€9 
Passata di pomodoro 100% italiano, fiordilatte, salsiccia 
toscana, cipolla rossa, olio extravergine di oliva toscano (1,7) 
Prosciutto e funghi........................................€10
Passata di pomodoro 100% italiano, fiordilatte, olio 
extravergine di oliva toscano, funghi champignon, 
prosciutto cotto di alta qualità (1,7) 
Napoli...................................................................€9 
Passata di pomodoro 100% italiano, fiordilatte, olio 
extravergine di oliva toscano, acciughe, capperi, origano 
(1,7,12)  
Bufala.................................................................€10
Passata di pomodoro 100% italiano, mozzarella di bufala 
campana, olio extravergine di oliva toscano (1,7)

Tonno e cipolla.................................................€11 
Passata di pomodoro 100% italiano, fiordilatte, olio 
extravergine di oliva toscano, tonno, cipolla rossa (1,7)  

Capricciosa........................................................€11 
Passata di pomodoro 100% italiano, fiordilatte, prosciutto 
cotto di alta qualità, funghi, carciofi nostrali, olive (1,7)  
4 stagioni............................................................€11 
Passata di pomodoro 100% italiano, fiordilatte, prosciutto 
cotto di alta qualità, carciofini nostrali, funghi champignon, 
olive (1,7)  
Maialona.............................................................€11 
Passata di pomodoro 100% italiano, fiordilatte, olio 
extravergine di oliva toscano, salsiccia toscana, salamino 
piccante, wurstel, prosciutto cotto di alta qualità. (1,7)  
Ortolana......................................................... €11,5 
Passata di pomodoro 100% italiano, fiordilatte, olio 
extravergine di oliva toscano, melanzane, zucchine, 
peperoni (1,7)

Salamino e Gorgonzola................................€11 
Passata di pomodoro 100% italiano, fiordilatte, olio 
extravergine di oliva toscano, salamino piccante, 
Gorgonzola DOP (1,7) 
Salsiccia e friarielli.........................................€11 
Passata di pomodoro 100% italiano, fiordilatte, olio 
extravergine di oliva toscano, salsiccia toscana, friarielli (1,7)   
Zona Cesarini...................................................€11 
Passata di pomodoro 100% italiano, fiordilatte, olio 
extravergine di oliva toscano, salsiccia toscana, salamino 
piccante, cipolla, peperoni (1,7) 
Cartellino rosso.............................................. €13 
Passata di pomodoro 100% italiano, fiordilatte, olio 
extravergine di oliva toscano, ‘nduja di Spilinga, salamino 
piccante, olive (1,7)

Cartellino giallo.............................................. €13 
Base bianca, fiordilatte, olio extravergine di oliva toscano, 
pancetta affumicata, Gorgonzola DOP, grana (1,7)

Presidente......................................................... €13 
Base bianca, fiordilatte, olio extravergine di oliva toscano, 
mortadella, granella di pistacchio, olive taggiasche DOP (1,7,8) 
Vice Presidente............................................... €13 
Base bianca, fiordilatte, olio extravergine di oliva toscano, 
pancetta affumicata, grana, uovo al centro e aceto 
balsamico (1,3,7,8) 

Limitese............................................................. €14
Passata di pomodoro 100% italiano, fiordilatte, olio 
extravergine di oliva toscano, prosciutto crudo, rucola, 
pomodorini, grana, burrata da 125 gr al centro (1,7)

Capraina............................................................ €14 
Passata di pomodoro 100% italiano, fiordilatte, olio 
extravergine di oliva toscano, prosciutto cotto di alta qualità, 
rucola, pomodorini, grana, burrata da 125 gr al centro (1,7) 
Palla al centro................................................. €14 
Passata di pomodoro 100% italiano, fiordilatte, olio 
extravergine di oliva toscano, tonno, pomodori secchi, 
rucola, burrata da 125 gr al centro (1,7)

Fuorigioco......................................................... €14 
Base bianca, olive taggiasche DOP, pesto di basilico, olio 
extravergine di oliva toscano, ‘nduja di Spilinga, capperi, 
stracciatella (1,7,12)  

Le ripiene 
Calzone classico...............................................€9 
Passata di pomodoro 100% italiano, fiordilatte, prosciutto 
cotto di alta qualità, olio extravergine di oliva toscano (1,7)  
Calzone capriccioso.......................................€11 
Passata di pomodoro 100% italiano, fiordilatte, olio 
extravergine di oliva toscano, carciofini nostrali, funghi, 
olive, prosciutto cotto di alta qualità. (1,7)

Pane arabo........................................................€11 
Fiordilatte, olio extravergine di oliva toscano, prosciutto 
crudo, pomodorini, insalata (1,7)

Ripiena cotto e mozzarella........................€10 
Prosciutto cotto di alta qualità, mozzarella, olio extravergine 
di oliva toscano (1,7)

Ripiena salsiccia e stracchino...................€10 
Fiordilatte, olio extravergine di oliva toscano, salsiccia, 
stracchino (1,7) 

- Salumi Granterre 
- La mozzarella di bufala del Caseificio Cioffi 
- Il fiordilatte 100% italiano del Caseificio Valcolatte 
- La burrata e la stracciatella pugliese  

del Caseificio Ignalat 

- Le carni di fattoria del progetto Etrusco 
- Lo stracchino del Caseificio Tomasoni 
- Le acciughe di Sciacca 
- I carciofi nostrali di Stefania Calugi  

ALCUNI DEI PRODOTTI CHE USIAMO PER REALIZZARE I NOSTRI PIATTI E LE PIZZE, CON I RISPETTIVI FORNITORI


